Medaillons von der Putenbrust

unter der Tomaten-Mozzarellahaube
auf Krautersauce mit feinen Nudeln

Lubereitung Zutaten fiir 4 Portionen
Die Medaillons mit Salz, Pfeffer und etwas Paprika 12 Putenmedaillons & ca. 40 g
wurzen und leicht anbraten. Die Tomatenscheiben 2 Tomaten
mit einem Teil der Krduter bestreuen, auf die 1 Pack Mozzarella
Medaillons legen und mit dem Mozzarella 3 EL mediterrane Krauter
belegen. Dies nun im Backofen bei Oberhitze (ca. 200 g Tagliatellini roh
180 Grad) gratinieren. Y2 Iwiebel

80 ml Gemusebruhe
Die ZwiebelwUrfel kurz anschwitzen und mit 1 TL Maisstarke
Gemusebruhe abléschen. Sahne und Milch hinzu 80 g Milch
geben und mit Maisstdrke abbinden. 40 g Sahne

1 EL Olivendl

Die Sauce mit den Krdutern, Salz und eventuell
etwas Knoblauch abschmecken.

Die Nudeln al dente kochen und mit Salz
abschmecken. Die Sauce nun auf den Teller
geben, die Nudeln mittig anrichten und die Puten-
medaillon dazugeben.

Guten Appetit.



